
PARA	
  PICAR	
  /PER	
  PICAR	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
	
  
	
  
OSTRAS	
  6	
  UNIDADES	
   	
   	
   24,00	
  
OSTRES	
  6	
  UNITATS	
  
	
  
CROQUETAS	
  DE	
  JAMÓN	
   	
   	
   	
  	
  	
  6,00	
  
CROQUETES	
  DE	
  PERNIL	
   	
  
	
  
TARTAR	
  DE	
  TOMATE	
  CONFITADO	
   	
   	
  	
  	
  9,00	
   	
  
TÀRTAR	
  DE	
  TOMÀQUET	
  CONFITAT	
  	
  
	
  
JAMÓN	
  IBERICO,	
  COCA	
  CON	
  TOMATE	
   	
   21,00	
  
PERNIL	
  IBÈRIC,	
  COCA	
  AMB	
  TOMÀQUET	
  
	
  
BERENGENA	
  CON	
  MISO	
  Y	
  SESAMO	
   	
   8,00	
  

	
  
ANCHOAS	
  DEL	
  CANTÁBRICO,	
  PAN	
  CON	
  TOMATE	
  	
   	
   14,00	
  
ANXOVES	
  DEL	
  CANTÀBRIC,	
  PA	
  AMB	
  TOMÀQUET	
  
	
  
ALMEJAS	
  Y	
  ALGAS	
  CON	
  SALSA	
  MARINERA	
   	
   	
   16,00	
   	
  
CLOÏSSES	
  I	
  ALGUES,	
  SALSA	
  MARINERA	
  	
   	
   	
  
	
  
FLOR	
  DE	
  CALABACÍN	
  RELLENA	
  DE	
  BUTIFARRA	
  NEGRA	
  Y	
  MENTA	
   	
  	
  8,00	
  
FLOR	
  DE	
  CARBASSÓ	
  FARCIDA	
  DE	
  BUTIFARRA	
  NEGRA	
  I	
  MENTA	
  
	
  
COGOLLOS	
  DE	
  LECHUGA	
  A	
  LA	
  BRASA,	
  ALIÑO	
  DONOSTIARRA	
   	
  	
  9,00	
  
CABDELLS	
  D'ENCIAM	
  A	
  LA	
  BRASA,	
  AMANIT	
  “DONOSTIARRA”	
  
	
  

ALBERGÍNIES	
  AMB	
  MISO	
  I	
  SESAMO	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
	
  
	
  
ENTRANTES	
  FRIOS	
  /	
  ENTRANTS	
  FREDS	
  
	
  
	
  
ENSALADA	
  DE	
  BERROS,	
  	
  CHATKA,	
  	
  MANZANA	
  Y	
  CHAMPIÑONES	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   16,00	
  
AMANIDA	
  DE	
  CRÉIXENS,	
  “CHATKA”,	
  	
  POMA	
  I	
  XAMPINYONS	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
  
ENSALADA	
  “CESAR”	
  DE	
  PERDIZ	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   14,00	
  
AMANIDA	
  “CESAR”	
  	
  DE	
  PERDIU	
  	
  
	
  
CORAZÓN	
  DE	
  ALCACHOFAS	
  LAMINADAS	
  AL	
  LIMÓN	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   12,00	
  
COR	
  DE	
  CARXOFES	
  LAMINADES	
  A	
  LA	
  LLIMONA	
  
	
   	
   	
   	
  
CARPACCIO	
  DE	
  TERNERA	
  CON	
  MOUSSE	
  DE	
  “FOIE-­‐GRAS”	
  Y	
  TRUFA	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   15,00	
  
CARPACCIO	
  DE	
  VEDELLA	
  AMB	
  MOUSSE	
  DE	
  “FOIE-­‐GRAS”	
  I	
  TÒFONA	
  
	
  
	
  
	
  
ENTRANTES	
  CALIENTES	
  /	
  ENTRANTS	
  CALENTS	
  
	
  
	
  
	
  
SOPA	
  DE	
  CEBOLLA	
  CON	
  ROYAL	
  DE	
  PARMESANO	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   10,00	
  
SOPA	
  DE	
  CEBA	
  AMB	
  “ROYAL”	
  DE	
  PARMESÀ	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
CREMA	
  DE	
  CASTAÑAS	
  Y	
  SETAS	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   12,00	
  
CREMA	
  DE	
  CASTANYES	
  I	
  BOLETS	
  
	
   	
  
VERDURAS,	
  TUBERCULOS	
  Y	
  HORTALIZAS	
  DE	
  LA	
  HUERTA	
  DEL	
  MARESME	
   	
   	
   	
   	
   	
   11,00	
  
VERDURES,	
  TUBERCLES	
  Y	
  HORTALISSES	
  DE	
  L’HORTA	
  DEL	
  MARESME	
   	
  
	
  
ALCACHOFAS	
  A	
  LA	
  BRASA	
  CON	
  CHIPIRONES	
  “MINI”	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   18,00	
  
CARXOFES	
  A	
  LA	
  BRASA	
  AMB	
  CALAMARCETS	
  
	
  
CALAMARES,	
  ROSIÑOLS,	
  	
  ESPARRAGOS	
  SALVAJES	
  Y	
  ACELGA	
  ROJA	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   14,00	
  
CALAMARS,	
  ROSSINYOLS	
  I	
  ESPÀRRECS	
  SALVATGES	
  I	
  BLEDES	
  VERMELLES	
  
	
  
TERRINA	
  TIBIA	
  DE	
  PULPO,	
  PURE	
  DE	
  ACEITE,	
  ROMESCO	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   14,00	
  
TERRINA	
  TIBIA	
  	
  DE	
  POP,	
  PURÉ	
  D’OLI,	
  ROMESCO	
  
	
  
	
  
	
  
	
   	
   	
   	
  

	
  
	
  
	
   	
  



PASTAS	
  Y	
  ARROCES	
  /	
  PASTES	
  I	
  ARROSSOS	
  
	
  
	
  
	
  

TAGLIOLINI	
  CON	
  TRUFA	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   16,00	
  
TAGLIOLINI	
  AMB	
  TÒFONA	
  
	
  

CANELONES	
  DE	
  “ROSTIT”	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   15,00	
  
CANELONS	
  DE	
  "ROSTIT"	
  
	
  

ARROZ	
  DE	
  SETAS,	
  ALCACHOFAS	
  Y	
  FOIE-­‐GRAS	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   16,00	
  
ARRÒS	
  DE	
  BOLETS,	
  CARXOFES	
  I	
  FOIE-­‐GRAS	
  
	
  
ARROZ	
  CALDOSO	
  DE	
  BOGAVANTE	
  (	
  MIN.	
  2	
  PERSONAS)	
   	
   	
   	
   	
   	
   25,00	
  
ARRÒS	
  SUCÓS	
  DE	
  LLAMÀNTOL	
  (MIN.	
  2	
  PERSONAS)	
   	
   	
   	
   	
   	
   X	
  pers.	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
PESCADOS	
  /	
  PEIXOS	
  
	
  
	
  
	
  
BACALAO	
  ,	
  JUGO	
  DE	
  PIMIENTOS	
  ASADOS,	
  CALÇOTS	
   	
   	
   	
   	
   	
   16,00	
  
BACALLÀ,	
  SUC	
  DE	
  PEBROTS	
  ESCALIVATS	
  I	
  CALÇOTS	
  
	
  
LUBINA	
  SALVAJE,	
  PUERROS	
  AL	
  CARBÓN	
  CON	
  ACEITUNA	
  NEGRA	
  Y	
  CURRY	
   	
   	
   	
   27,00	
  
LLOBARRO	
  SALVATGE,	
  PORROS	
  AL	
  CARBÓ	
  AMB	
  OLIVA	
  NEGRA	
  I	
  CURRY	
  
	
  
RODABALLO	
  	
  A	
  LA	
  BRASA	
  SALVAJE,	
  PATATA	
  CEBOLLA	
  Y	
  TOMATE	
   	
   	
   	
   	
   27,00	
  
RÈMOL	
  SALVATGE	
  A	
  LA	
  BRASA,	
  PATATA	
  CEBA	
  Y	
  TOMÀQUET	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
CARNES	
  /	
  CARNS	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
	
  
	
  
PALLARDA	
  DE	
  VEDELLA	
  DE	
  LLET	
  A	
  LA	
  BRASA	
  AMB	
  HERBES	
  DEL	
  CAMP	
   	
   	
   	
   22,00	
  
PALLARDA	
  DE	
  TERNERA	
  LECHAL	
  A	
  LA	
  BRASA,	
  HIERBAS	
  DE	
  CAMPO	
  
	
  
“RAGOÛT”	
  RABO	
  DE	
  BUEY	
  CON	
  MACARRONES	
  A	
  LAS	
  ESPECIAS	
  Y	
  CEPS	
   	
   	
   	
   14,00	
  
“RAGOÛT”	
  	
  DE	
  CUA	
  DE	
  BOU	
  AMB	
  MACARRONS	
  A	
  LES	
  ESPÈCIES	
  I	
  CEPS	
  
	
  
SOLOMILLO	
  DE	
  TERNERA,	
  PATATAS	
  FRITAS	
  Y	
  SALSA	
  BERNESA	
   	
   	
   	
   	
   24,00	
   	
  
FILET	
  DE	
  VEDELLA,	
  PATATES	
  FREGIDES	
  I	
  SALSA	
  BERNESA	
  
	
  
COCHINILLO	
  ASADO	
  A	
  BAJA	
  TEMPERATURA,	
  PIÑA	
  Y	
  COMINO	
   	
   	
   	
   	
   20,00	
   	
  
GARRÍ	
  ROSTIT	
  A	
  BAIXA	
  TEMPERATURA,	
  PINYA	
  COMÍ	
  
	
   	
   	
  
STEAK	
  TARTAR	
  DE	
  TERNERA,	
  PATATA	
  “SOUFLÉ”	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   18,00	
  
STEAK	
  TÀRTAR	
  DE	
  VEDELLA,	
  PATATA	
  "SOUFLÉ"	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  


