AGUA

bar - tapes - restaurant

TAPAS

Montadito de jamon ibérico

Montadito de foie y carpaccio de buey
Anchoas de I'Escala con pan con tomate
Boquerones en vinagre

Jamon ibérico de bellota

Calamares a la andaluza

Alcachofas fritas

Croquetas de pollo y jamoén

Almejas a la brasa

Gambas al ajillo

Patatas Buthan

Patatas Picantes

ENTRANTES

Sopa cebolla gratinada

Crema de ceps, huevo poché y aceite de trufa
Ensalada de rucula con parmesano y aceto balsamico
Ensalada de verdes con vinagreta de trufa

Huevo frito con jamon ibérico y patatas fritas
Esparragos a la brasa con salsa romesco

Verduras salteadas con aceite de tomillo

Tagliolini con gambas, ajo frito y guindilla

Pastel de butifarra, ajos tiernos y setas

Tartaleta de pimiento escalibado, setas y queso brie
Salteado de alcachofas, gambas, ajo y guindilla

ARROCES

Risotto de quesos
Arroz salvaje con verduras y jengibre

1/2 6,00 €
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Arroz caldoso de cigalas

Arroz con alcachofas, gambas y sepia elaborado al carbon
Arroz con bogavante y butifarra

Fideua con almejas

Pan: 1,60 €

Chef de cocina: Evaristo Triano

PLATOS VEGETARIANOS Y/ O LIGEROS

Esparragos a la brasa con salsa romesco

Ensalada de verdes con vinagreta de trufa

Ensalada de rucula con parmesano y aceto balsamico
Sopa cebolla gratinada

Verduras salteadas con aceite de tomillo

Arroz salvaje con verduras y jengibre

PESCADOS

Carpaccio de bacalao con aceituna negra y tomate
Colita de rape al estilo santurce

Atun vuelta y vuelta con sanfaina

Merluza al horno

Bacalao gratinado con holandesa y miel

Pescado Salvaje

CARNES

Carpaccio de buey con parmesano y berros

Solomillo de cerdo ibérico, rosti de patata y salsa provenzal
Solomillo de buey, salsa de foie y manzana caramelizada
Confit de pato con salsa de grappa y patata crema
Hamburguesa a la plancha o salsa de queso

POSTRES

Mousse de chocolate negro
Tarta tibia de chocolate con helado de vainilla

20,00
19,00
22,00
15,00

9,00
8,00
10,00
9,00
8,50
11,00
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19,00
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16,00
17,00
S/M
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15,00
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17,00

9,00

6,00
4,75
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Tarta tatin

Tarta de queso y moras

Crema quemada de naranja con ganache de cointreau

Crumble de manzana y albaricoque con helado de yogurt y moras
Fresitas gratinadas a la pimienta

Mousse de marrén glage

Biscuit helado de turrén y vainilla con chocolate caliente

Queso Idiazabal con memburillo

Pifia con sopa de mango y hierba Luisa

Zumo de naranja
Sorbetes: limon / fruta de la pasion con melocotén de vifia / mandarina y
menta

Helados: canela y caramelo / vainilla / chocolate / café / yogurt y moras

IVA 7% incluido
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