
Coques elaborades
al forn de llenya
Tomàquet sec confitat,	 10,00
ruca, parmesà i pesto
Porros, ou estrellat, oli de tòfona	 10,00
Formatge taleggio,	 11,00
gorgonzola i fontina	
Pizza margarita	 8,00

Peixos i carns
Lluç planxa, all fregit i bitxo,	 16,00
patata i ceba confitada
Peix salvatge al forn, escalunya,	 25,00
patata i tomàquet
Suquet de rap i cloïsses	 19,00
Tonyina semi crua en coca	 19,00
d’albergínies, tomàquet i ceba
Bacallà, pisto de verdures	 19,00 
i romaní
Hamburguesa amb salsa	 12,00
de xampinyons
Steak tartar volta i volta	 18,00
Carpaccio de vedella, créixems,	 14,00
carxofes, formatge de Maó
Filet de bou i salsa bearnesa	 21,00
Filet de porc ibèric,	 18,00
salsa d’oporto

Pa	 2,00

8% iva inclòs

Wood fired minipizzas
Sun dried tomato, rocket,	 10,00
parmesan cheese and pesto
Leeks, fried egg, truffle oil	 10,00
Taleggio, gorgonzola	 11,00
and fontina cheese
Margherita	 8,00

Fish and meat
Grilled hake, fried garlic	 16,00
and chilli, potato and onion confit
Baked wild fish, onion,	 25,00
potato and tomato
Monkfish suquet with clams	 19,00
Seared tuna on flatbread, with	 19,00
aubergine, onion and tomato
Cod fish, vegetables	 19,00 
pisto and thyme
Hamburger with	 12,00
mushroom sauce
Grilled steak tartar	 18,00
Beef carpaccio, watercress,	 14,00
artichokes, mahón cheese
Beef tenderloin, bearnaise sauce	 21,00
Iberian pork sirloin, port sauce	 18,00

Bread 	 2,00

8% VAT included

Cocas elaboradas 
al horno de leña	
Tomate seco confitado,	 10,00
rúcula, parmesano y pesto
Puerros, huevo estrellado,	 10,00
aceite de trufa
Queso taleggio,	 11,00
gorgonzola y fontina	
Pizza margarita	 8,00

Pescados y carnes	
Merluza plancha, ajo frito	 16,00
y guindilla, patata
y cebolla confitadas
Pescado salvaje al horno,	 25,00
cebolla, patata y tomate
Suquet de rape y almejas	 19,00
Atún semicrudo en coca	 19,00
de berenjenas, tomate y cebolla
Bacalao, pisto de verduras	 19,00
y tomillo
Hamburguesa con salsa	 12,00
de champiñones
Steak tartar vuelta y vuelta	 18,00
Carpaccio de ternera, berros,	 14,00
alcachofas, queso de Mahón
Solomillo de buey	 21,00
y salsa bearnesa
Solomillo de cerdo ibérico,	 18,00 
salsa de Oporto

Pan	 2,00

8% i.v.a. incluido

Per picar i compartir
Calamars a l’andalusa	 8,00
Pernil ibèric d’aglà,	 14,00
coca amb tomàquet
Gambetes fregides	 9,00
Tartaleta de bolets,	 6,00 
mozzarella fumada	
Mini coques de seitons,	 5,00
ceba confitada
Croquetes de gorgonzola	 5,00
Calçots en tempura, romesco	 6,00
Tartar de tomàquet,	 9,00
anxoves i guacamole

Entrants
Crema de carxofes, ou potxat	 12,00
Caldo de tòfona,	 14,00 
escamarlà i cremós de porros
Amanida tèbia de ruca, ou	 11,00 
potxat, pernil ibèric i patata confitada
Verdures saltejades amb romesco	 11,00
Saltejat de gambes,	 14,00 
carxofes i bolets	
Cloïsses a la planxa, tomàquet,	 17,00 
alfàbrega i bitxo	
Calamarsets a la planxa, ou ferrat	 14,00
Risotto de bolets	 13,00

Pasta fresca 
d’elaboració pròpia
Spaghettis a la vongole	 13,00
Rigatoni amb gambes	 18,00
Ravioli de formatge,	 13,00
tomàquet amb herbes

Paella
Arròs estil paella a la cassola,	 20,00
gambes, calamarsets i cloïsses	

To share & nibble
Calamari andalusian style	 8,00
Iberian ham, “coca de vidre”	 14,00
bread with tomato
Fried baby prawns	 9,00
Flatbread with mushrooms	 6,00 
and smoked mozzarella	

Marinated anchovies	 5,00 
mini flatbreads, sweetened onion
Gorgonzola cheese croquettes	 5,00
“calçots” in tempura,	 6,00 
romesco sauce
Anchovies, tomato tartar	 9,00
and guacamole

Starters
Artichokes cream, poached egg	 12,00
Black truffle broth,	 14,00 
crayfish and leek’s puree	
Warm rocket salad, poached	 11,00 
egg, iberian ham and confit potato	
Sautéed vegetables	 11,00 
with romesco sauce	
Sautéed prawns, artichokes	 14,00 
and mushrooms	
Grilled clams, tomato,	 17,00 
basil and chilli	
Grilled baby cuttlefish,	 14,00
fried egg sunny-side up	
Mushroom risotto	 13,00

Fresh home made pasta
Spaghetti alle vongole (clams)	 13,00
Rigatoni with prawns	 18,00
Cheese ravioli, tomato with herbs	 13,00

Paella
Paella with prawns,	 20,00
baby squids and clams

Para picar & compartir	
Calamares a la andaluza	 8,00
Jamón ibérico de bellota,	 14,00
coca con tomate	
Gambitas fritas	 9,00
Tartaleta de setas,	 6,00 
mozzarella ahumada
Mini cocas de boquerón,	 5,00
cebolla confitada
Croquetas de gorgonzola	 5,00
Calçots en tempura, romesco	 6,00
Tartar de tomate,	 9,00
anchoas y guacamole

Entrantes
Crema de alcachofas,	 12,00 
huevo poché	
Caldo de trufa, cigala	 14,00 
y cremoso de puerros 	
Ensalada tibia de rúcula,	 11,00 
huevo poché, jamón ibérico 
y patata confitada
Verduras salteadas con romesco	 11,00
Salteado de gambas,	 14,00 
alcachofas y setas
Almejas a la plancha, tomate,	 17,00 
albahaca y guindilla
Chipironcitos a la plancha,	 14,00 
huevo frito
Risotto de setas	 13,00

Pasta fresca 
de elaboración propia
Spaghettis a la vongole	 13,00
Rigatoni con gambas	 18,00
Ravioli de queso,	 13,00
tomate con hierbas

Paella
Arroz estilo paella en cazuela,	 20,00
gambas, calamarcitos y almejas


