
OSTRES 6 unitats
OSTRAS 6 unidades
OSTRA FREDA CALENTA, YUZU, SÈSAM I GINGEBRE
OSTRA FRÍA CALIENTE, YUZU, SÉSAMO Y JENGIBRE
CROQUETES DE PERNIL
CROQUETAS DE JAMÓN
PERNIL IBÈRIC, COCA D’OLI DE PASTA DE FULL
JAMÓN IBÉRICO, COCA HOJALDRADA DE ACEITE
ANXOVES DEL CANTÀBRIC, PA AMB TOMÀQUET
ANCHOAS DEL CANTÁBRICO, PAN CON TOMATE
CLOÏSSES I ALGUES, SALSA MARINERA
ALMEJAS Y ALGAS, SALSA MARINERA
SEITÓ MARINAT, FESTUC I LLIMONA DOLÇA
BOQUERÓN MARINADO, PISTACHO Y LIMA

24,00

24,00

6,00

21,00

14,00

16,00

8,00

TOMÀQUETS I MOZZARELLES
TOMATES Y MOZZARELLAS

AMANIDA DE VERDS, ROSSINYOLS, MÚRGULES I FRUITA SECA
ENSALADA DE VERDES, ROSSINYOLS, MÚRGULAS Y FRUTOS SECOS

TÀRTAR DE CHATKA, CRÉIXENS, POMA I XAMPINYONS
TARTAR DE CHATKA, BERROS, MANZANA Y CHAMPIÑONES

PÈSOLS OFEGATS A LA MENTA I XOPET DE BEINES 
(TORRADES DE BOTIFARRA NEGRA)
GUISANTES REHOGADOS A LA MENTA Y CHUPITO DE VAINAS, 
(TOSTADAS DE BUTIFARRA NEGRA)

SALTAT DE VERDURES, TUBERCLES I HORTALISSES
SALTEADO DE VERDURAS, TUBÉRCULOS Y HORTALIZAS

ESPÀRRECS BLANCS DE TUDELA, SALSA HOLANDESA
ESPÁRRAGOS BLANCOS DE TUDELA, SALSA HOLANDESA

FAVETES OFEGADES, ESPÀRRECS I CEPS
HABITAS REHOGADAS, ESPÁRRAGOS Y CEPS

RAVIOLI DE BOLETS DE PRIMAVERA, ESPÀRRECS VERDS I TÒFONA D’ESTIU
RAVIOLI DE SETAS DE PRIMAVERA, ESPÁRRAGOS VERDES Y TRUFA DE VERANO

12,00

15,00

18,00

15,00

11,00

15,00

15,00

14,00



11,00

14,00

16,00

15,00

14,00

18,00

27,00

17,00

35,00
x pers.

16,00

14,00

24,00

27,00

16,00

27,00

18,00

15,00

22,00

22,00

24,00

18,00

20,00

19,00

BROU DE CEBA, OU I FORMATGE TÊTE DE MOINE
CALDO DE CEBOLLA, HUEVO Y QUESO TÊTE DE MOINE

SOPA BULLABESSA
SOPA BULLABESA

FOIE GRAS A LA SAL, BRIOIX DE PIPES I PRÉSSEC
FOIE GRAS A LA SAL, BRIOCHE DE PIPAS Y MELOCOTÓN

CARPACCIO DE VEDELLA AMB MOUSSE DE FOIE GRAS
CARPACCIO DE TERNERA CON MOUSSE DE FOIE GRAS

TERRINA DE POP, PURÉ D’OLI I ROMESCO
TERRINA DE PULPO, PURÉ DE ACEITE Y ROMESCO

MÚRGOLES AMB CREMA I FOIE GRAS
MÚRGULAS A LA CREMA Y FOIE GRAS

GAMBES AL VAPOR DE FUM, HERBES DE MAR
GAMBAS AL VAPOR DE HUMO, HIERBAS DE MAR

CANELÓ D’ESCAMARLANS, SALSA CORAL I BEIXAMEL
CANELÓN DE CIGALAS, SALSA CORAL Y BECHAMEL

CALDERETA DE LLAGOSTA I ARRÒS A BANDA (MÍN. 2 PERSONES)
CALDERETA DE LANGOSTA Y ARROZ A BANDA (MIN. 2 PERSONAS)

BACALLÀ A LA BRASA, SUC DE PEBROTS ESCALIVATS I CALÇOTS
BACALAO A LA BRASA, JUGO DE PIMIENTOS ESCALIBADOS, CALÇOTS

CALAMARS, BLEDES VERMELLES, ROSSINYOLS I ESPÀRRECS SALVATGES
CALAMARES, ACELGAS ROJAS, ROSSINYOLS Y ESPÁRRAGOS SALVAJES

LLENGUADO I PURÉ DE PASTANAGA I TARONJA, SUC DE VERDURES
LENGUADO, PURÉ DE ZANAHORIA Y NARANJA, JUGO DE VERDURAS

LLOBARRO, PATATES, CEBETES I ALFÀBREGA
LUBINA, PATATAS, CEBOLLITAS Y ALBAHACA

ROGER, FONOLL, OLIVES NEGRES I ANXOVES
SALMONETE, HINOJO, ACEITUNAS NEGRAS Y ANCHOAS

RÈMOL A LA BRASA, PATATA, CEBA I TOMÀQUET
RODABALLO A LA BRASA, PATATA, CEBOLLA Y TOMATE

STEAK TÀRTAR AMB 3 AMANIMENTS
STEAK TARTAR, 3 ALIÑOS

GUATLLA EN ESCABETX DE YUZU I CUIXETES AMB SOIA I GINGEBRE
CODORNIZ EN ESCABECHE DE YUZU Y MUSLITOS CON SOJA Y JENGIBRE

PALLARDA DE VEDELLA DE LLET A LA BRASA AMB HERBES DEL CAMP
PALLARDA DE TERNERA LECHAL A LA BRASA, HIERBAS DE CAMPO

LLOM BAIX DE BOU, GINGEBRE I CORIANDRE
LOMO BAJO DE BUEY, JENGIBRE Y CORIANDRO

FILET DE VEDELLA A LA BRASA AMB SALSA BEARNESA
SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA, SALSA BEARNESA

LLOM DE CONILL, FRICANDÓ DE ROSSINYOLS I AMETLLES
LOMO DE CONEJO, FRICANDÓ DE ROSSINYOS Y ALMENDRAS

GARRÍ, PINYA I COMÍ
COCHINILLO, PIÑA Y COMINO

MELÓS DE VEDELLA, MÚRGOLES I CREMÓS DE PATATA
MELOSO DE TERNERA, MÚRGULAS Y CREMOSO DE PATATA



CARPACCIO DE MADUIXOT I FRUITA DE TEMPORADA
CARPACCIO DE FRESÓN Y FRUTAS DE TEMPORADA	  
 	  
CREMÓS DE XOCOLATA 64% (gelat de xocolata amb 
brownie de nous i cremós quallat al plat) OLI I SAL	  
CREMOSO DE CHOCOLATE 64% (Helado de 
chocolate con brownie de nuez y pistacho 
y cremoso cuajado en plato) ACEITE Y SAL	  
 	  
PA DE PESSIC ESPONJÓS DE FRUITES VERMELLES 
(Crema de pastís de formatge, pa de pessic de fruites 
vermelles i gelat de romaní)	
BIZCOCHO ESPONJOSO DE FRUTOS ROJOS
(Crema de tarta de queso, bizcocho de frutos rojos y 
helado de romero) 	 
 	  
FLAMET DE CÍTRICS I RUIBARBRE (Flamet, crema de 
llimona, salsa de ruibarbre i gelat de iogurt)
TOCINILLO DE CÍTRICOS Y RUIBARBO (Tocinillo, 
crema de limón, salsa de ruibarbo y helado de yogur)	  
 	  
TORRADA DE SANTA TERESA DE PA DE FIGUES AMB 
SALSA DE NOUS I GELAT DE CANYELLA	
TORRIJA DE PAN DE HIGOS CON SALSA DE 
NUECES Y HELADO DE CANELA	  
 	  
PASTÍS TEBI DE NABIUS I VIOLETES (Pastís tebi 
d’ametlles i nabius amb violetes caramel·litzades) 
TARTA TIBIA DE ARÁNDANOS Y VIOLETAS
(Tarta tibia de almendras y arándanos con violetas 
caramelizadas)	  
 	  
SORBET DE POMA ÀCIDA
SORBETE DE MANZANA ÁCIDA	  
 	  
GELAT DE GINGEBRE
HELADO DE JENGIBRE

GELAT DE XOCOLATA
HELADO DE CHOCOLATE

GELAT DE IOGURT
HELADO DE YOGUR

GELAT DE CAFÈ
HELADO DE CAFÉ

7,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00
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